RESTAURANT & WEINBAR

#) AURELIUS

Aperitif
Bellini de luxe - Cognac, Zitronensaft, Pfirsichmark, Prosecco
Americano - Campari, Martini rosso, Sodawasser
Martini von Martinez - Gin, Martini dry, Curacao, Orangebitter, Lemonpeel
Nina's Cosmopolitan - Gin, Southern Comfort, Limetten- und Cranberrysaft

Antipasti
Tagessuppe
Pikante Fischsuppe mit Fenchelgemiise und Safran
Antipasti "Aus dem Meer" mit Oktopus, Calamari, Jacobsmuschel und Meeresfriichtesalat
Jakobsmuscheln in Triffelsauce
Thunfischtatar auf Rucolaschaum mit getoastetem Toskanabrot
Gebratener Oktopus auf lauwarmen Kiirbisragout
Rinderfiletcarpaccio mit Rucola, Grana und Triiffeldl
Gerostete Calamari auf Rucola-Tomatensalat mit Balsamicomarinade
Schwertfischcarpaccio mit schwarzem Triiffel aus Umbrien

Intermezzo
Fettuccine mit Flusskrebsen in Safransauce
Spaghetti mit Hummer in Congnac-Sauce
Linguine alle "Vongole Veraci"
Hausgemachte Tortellini mit Triffelsauce und Champignons
Safranrisotto mit Riesengarnelen

Ausdem Meerundvom Land
Platte "Crostacei" mit Scampi, Tigergarnele, Rosenberggarnele, Barenkrebs und Salat

"Busara" gem. Muscheln, Garnelen, Barenkrebse und Scampi in Weissweinsauce

Skipperteller mit Anglerfilet, Riesengarnelen, Calamare mit Beilage
Rosa gebratenes Thunfischfilet mit mediterranem Gemise und Rosmarinkartoffel

Platte "Tintenfisch" mit Sepia, Oktopus, Calamari und "Zucchini-Risotto "
Anglermedaillon nach Livorneser Art
" Orata Al Vapore" mit gedlinstetem Gemiise  "ab 2 Personen" pro Person

Taglich frische Fische im Ganzen "klassisch" gegrillt, in der Salzkruste oder "Al Cartoccio"
Beilagen: Mangold, Spinat, Fenchel, Rosmarinerdapfel, med. Gemiise

Almochsen Filetsteak mit getriffeltem Erddpfelpiiree, Mandel-Broccoli und Marsalasauce
Lammrickenfilet mit Zucchini-Ratatouille und Basilikum-Polenta

Rucola-Tomatensalat 6,50 Rucola-Parmesansalat 7,00 Blattsalat 4,50 Gemischtersalat 5,50

Dessert
Panna cotta al Caffé mit Orangensorbetto
Gratinierte Orangencreme mit braunem Schokoladenmousse
Zitronen Sorbetto im Glas mit Friichtesalat
Kaseteller aus Parmesan, Gorgonzola, Taleggio, Camembert und Saint Albray
Apfel-Nougat-Kuchen mit Schokoladenmousse

Preise inkl. aller Abgaben und Steuern
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Gedeck € 2,80



